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20 anos de la
Ley de Envases

Desde Ecoembes queremos agradecer
a la empresa envasadora su compromiso
con el medio ambiente,

S6lo en 2016 |as Declaraciones Anuales de Envases ascendieran a
410 millones de euros para financiar,
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Cracias a un madelo de gestidn basado en lainnovacién,

|2 sostenibilidad, |3 eficiencia vy sobre todo en |3 colaboracion de
Ciudadanos, administraciones y empresas:

En Espafia se recicla el 76% del residuo
de envase domeéstico gestionado
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Editorial revista§ ) alimentaria

En continua evolucion

El especial que contiene este nimero estd dedicado a la figura del Director de Calidad, un cargo que en la década de
los 80y 90 surgid por imperativo de la norma. Actualmente, las empresas apuestan por un director de calidad que no
solo sea capaz de implantar un control estadistico de procesos, controles de calidad sistematicos o procesos de me-
jora, sino que también implemente una politica de gestion de la calidad que afecte a més aspectos de la organizacion.

Las certificaciones, actualmente, no son la novedad, y el director de calidad ya no tiene puesto el foco en el sistema
normalizado, sino en la mejora continua. Los departamentos de calidad han evolucionado para ayudar a alcanzar los
objetivos y el funcionamiento de las empresas en todos sus proyectos, desarrollar planes estratégicos a largo plazo vy
elaborar las continuas mejoras de todo el sistema.

Entre las responsabilidades asociadas al director de calidad se encuentran: evaluar la situacion de calidad en toda la
organizacién, ayudar a la alta direccidn a entender como integrar los objetivos de calidad con lo del negocio y cémo
las metodologias de calidad total pueden contribuir a esos objetivos o ayudar a las unidades de negocio a alcanzar
sus objetivos y el funcionamiento organizativo

mediante la seleccién y validacion de los pro-

yectos de calidad, la aportacion de formacion a ,

los miembros del equipo vy el aseguramiento de e ' L

los recursos a los mismos. : '

Para entender mejor y de primera mano el tra- gl . /]
bajo que desempena el director de calidad en %' oy
. . . \ = o i r -
las empresas del sector agroalimentario, Revista \ : ' f : e
Alimentaria incorpora a partir del proximo nu- B - e
mero una nueva secciéon en la que directores - :
de calidad, de los distintos eslabones de la ca-
dena alimentaria, hablardn sobre el trabajo que
realizan.
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Honoris Causa por la Universidad
de Murcia

Tomas Fuertes, presidente de
Grupo Fuertes, ha sido investido
doctor honoris causa por la Uni-
versidad de Murcia, en una ce-
remonia presidida por el rector
José Orihuela, en el salén de ac-
tos de la Facultad de Economia 'y
Empresa. Es la primera vez en la
historia de la institucion que se
produce un nombramiento doc-
tor honoris causa, a propuesta
simultdnea de dos facultades,
la de Economia y Empresa y la
de Veterinaria. En su discurso
titulado ‘Descubre tus cualida-
des positivas y aplicalas’, Tomas
Fuertes subrayé la importancia
de “explotar los valores que to-
dos llevamos dentro”, para lo que
es necesario “ponerse a prueba,
tener ilusion y espiritu de sacri-
ficio”.
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Premiada por su compromiso con
la investigaciéon

Bodegas Riojanas ha sido reco-
nocida por la Universidad de La
Rioja con el Premio a la Colabo-
racion Universidad-Empresa en
la décima edicién de unos galar-
dones que pretenden “presentar
a la Universidad como la sede del
conocimiento, donde las iniciati-
vas individuales se conjugan con
estrategias colectivas, siempre
teniendo como fin el bien co-
mun”, segin ha afirmado el rector
Julio Rubio. “Con la organizacion
de estos premios - ha destaca-
do José Luis Lopez de Silanes,
presidente del Consejo Social-
tratamos de promover también
una mayor colaboracion entre la
Universidad de La Rioja y la so-
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Kinder E

Colaboracion para desarrollar e
investigar el aprendizaje digital

El mundo magico de Kinder y
la experiencia lider de la Uni-
versidad de Oxford se unen
para investigar y desarrollar
un panel de control para pa-
dres para la aplicacién Magic
Kinder de la marca. El objetivo
es alentar a las familias a inte-
ractuar y aprender juntas. La
asociacion incluird un progra-
ma de investigacién destinado
a comprender el aprendizaje
de los nifios a través de la tec-
nologia digital. Como parte de
esta asociacion, la Universi-
dad de Oxford también podra
utilizar su investigaciéon y su
experiencia de primer nivel en
desarrollo infantil para ayudar

ciedad”.

en la creacion de riguroso con-
tenido para apoyar los aspec-
tos de aprendizaje de los nifios.

Reafirman su compromiso con la
FP Dual

El consejero de Educacién, Cul-
tura y Deporte del Gobierno de
Cantabria, Francisco Fernandez
Mananes, presenté el nuevo
programa de colaboracién en-
tre Nestlé Espana y el IES Santa
Cruz de Castafieda (Cantabria)
por el que se impulsa la FP Dual
en la comunidad. Asi se amplia
el convenio de colaboracién
que firmaron Nestlé Espafia y la
Consejeria de Educacion, Cul-
tura y Deporte del Gobierno de
Cantabria en 2013 para su pro-
mocién. Nestlé se compromete a
promover la formacion de alum-
nos de los ciclos formativos de la
familia profesional de electrici-
dad y electrdnica de este centro
educativo para que puedan de-
sarrollar sus practicas formativas
en el centro de produccion.

ABUCHEOS

LiPA
S
Denuncia por venta a pérdidas
reiterada

La Unién de Pequeiios Agriculto-
res y Ganaderos (UPA) ha denun-
ciado publicamente a Leite Frixia
por su oferta de leche desnatada
a 36 céntimos el litro, lo que su-
pone un precio por debajo del
coste de produccién y ha exigido
a AICAYy al Ministerio de Agricul-
tura que actden “con rapidez y
contundencia”. La organizacion
agraria detectd varias ofertas de
leche de la citada marca en los
departamentos de compras de
supermercados de diversas ca-
denas, un hecho que infringe el
Protocolo de Banalizacién apro-
bado en el marco del Acuerdo
Lacteo para evitar el uso de la
leche como reclamo y para poner
freno a este “modelo de actua-
cion comercial completamente
toxico para la supervivencia del
sector lacteo”.
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Agencia Tributaria

Fraude en el IVA de la venta
de carne de kebab

La Guardia Civil, en el marco
de la operacion “Doner Halal’,
ha procedido a la detencién de
5 personas y a la investigacion
de otras 15 investigadas, per-
tenecientes a una organizacion
criminal que blanqueaba dinero
a través de un entramado de
empresas “pantalla” o de escasa
actividad dedicadas a la venta de
carne de Kebab. Se les investiga
por supuestos delitos contra la
Hacienda Publica, blanqueo de
capitales y pertenencia a orga-
nizacion criminal, actividad de-
lictiva que desarrollaban entre
los paises de Espaia y Alemania.
Es probable que alguna de las
Ultimas sociedades descubier-
tas desconociera que sus da-
tos se estaban utilizando para
la emision de “facturas falsas”.

Retirada “limitada” de botellas por
contener vidrio

Stella Artois anuncio la retirada
“limitada y voluntaria” del 2,07%
de las cervezas que vende en
Espafia en envases de cristal
verde de 33 centilitros porque
podrian contener particulas de
vidrio. La compaiiia ha asegurado
que se trata de una medida de
precaucion para “garantizar la se-
guridad de su consumidores”. La
decision se produjo después de
que se detectara “un fallo” en el
envase de vidrio que “podria pro-
vocar que se rompiera un peque-
fo fragmento de vidrio saliente y
pudiera caer dentro de la cerve-
za". En Espana, esas botellas se
comercializaron a través de clien-
tes del canal de Alimentacién y
Horeca, y se informd a las auto-
ridades de seguridad alimentaria.

Cicloagro cesa su actividad

Cicloagro ha comunicado ofi-
cialmente a la Junta de Andalu-
cia el cese de su actividad como
Sistema Colectivo de Gestién
de Plasticos Agricolas ante la
imposibilidad de renovacién de
su autorizacién por parte de la
Junta. Las Comunidades Auté-
nomas carecen de competen-
cias para reglamentar sistemas
de gestidn de residuos basados
en la responsabilidad ampliada
del productor cuando no exista
una regulacién especifica en el
ambito estatal, tal y como ra-
tificé la sentencia del Tribunal
Supremo de 2016 sobre el Re-
glamento de Residuos de Anda-
lucia de 2012. En esta situacion
de falta de normativa estatal
se encuentran actualmente los
residuos plasticos agricolas (no
envases).
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Mas CLENCIA y cumplimiento, mas atan

Josu Santiago. Jefe del Area de Gestion Pesquera Sostenible.
Unidad de Investigacion Marina, AZTI

A finales de 2017, la Comisién Internacional
para la Conservacion del Atun Atlantico (ICCAT)
acordo los Totales Admisibles de Captura (TAC)
para el atin rojo del Atlantico Este y Mediterra-
neo para los anos 2018-2020. Los limites de
captura se fijaron en 28.200, 32.240 y 36.000
toneladas para los afos 2018, 2019 y 2020, res-
pectivamente. El ano pasado el TAC estaba es-
tablecido en 22.705 toneladas, frente a las “es-
casas” 12.900 toneladas de 2011 y 2012, una
decision que supone un incremento sustancial
en las posibilidades de captura de este atun tan
codiciado para los proximos tres anos.

;Qué ha ocurrido para que un recurso que a los
ojos de la opinién publica aparecia casi extinto
vea casi triplicadas sus posibilidades de captura
durante la presente década? La respuesta: mas
ciencia y cumplimiento en su gestion.

Lk La decisidn de gestion
estaba alejada
de la ciencia
’

MAS CIENCIA

La gestion de los recursos atuneros mundiales
se establece en el marco de las Organizacio-
nes Regionales de Pesca atuneras (ORPs). Hay
5 ORPs en el mundo; ademas de ICCAT en el
Atlantico, estan IATTC y WCPFC en el Pacifico,
|IOTC en el Indico y CCSBT para el atun rojo del
sur. Para hacernos una idea de la complejidad
de estas organizaciones, baste indicar, por ejem-
plo, como ICCAT cuenta con 52 partes contra-
tantes. Una de ellas es la Union Europea, quien
esta presente asimismo en todas las ORPs. Estas
cuentan con un cuerpo cientifico que evalua re-
gularmente el estado de las poblaciones atune-
ras y dicta el consejo cientifico de ordenacion a
los gestores de las diferentes ORPs.

En el caso del atun rojo, hasta hace relativamen-
te pocos anos, el papel de la ciencia y el consejo
cientifico no se tenia demasiado en cuenta en
la toma de decisiones respecto a su gestion en

Josu Santiago.

el Atlantico y Mediterrdneo. Remontandonos
por ejemplo al ano 2006, tras analizar el estado
de esta poblacion de atun, el comité cientifico
de ICCAT recomendd establecer una captura
maxima de 15.000 toneladas. Y ;qué decidieron
los gestores de ICCAT? Adoptaron un TAC de
30.000 toneladas, es decir, el doble de lo que
aconsejaba la ciencia. En aquel tiempo se cali-
ficaba la gestion del atdn rojo por parte de este
organismo como una “‘desgracia” internacional.
La decisiéon de gestion estaba alejada de la cien-
cia.

Afortunadamente, esta situacion cambio radical-
mente en el ano 2009, en gran parte motivada
por la fuerte presion de los grupos medioam-
bientalistas. Aquel ano ICCAT adoptd un TAC
de 13.500 toneladas para 2010, y lo mantuvo
a este nivel o incluso inferior hasta el ano 2014.
Niveles de captura, esta vez si, alineados con el
consejo del comité cientifico de ICCAT. Esta ha
continuado siendo la ténica general de actua-
cion desde entonces: adopcién de decisiones
de gestion acorde con los dictados de la ciencia.
De esta forma, en 2017 el comité cientifico de
ICCAT, tras realizar la evaluacion del estado del
stock, recomendd que “las capturas se aumen-
ten utilizando un enfoque gradual, hasta llegar a
las 36.000 t en 2020

MAS CUMPLIMIENTO

Remontandonos de nuevo al ano 2006, cuando
los cientificos recomendaron 15.000 toneladas
e ICCAT adoptd un TAC de 30.000 toneladas.



;qué ocurrio al ano siguiente? Las flotas pesque-
ras en su conjunto capturaron 60.000 toneladas
de atun rojo. Es decir, la captura supuso el doble
del doble de lo que recomendaban los cientifi-
Cos para garantizar una explotacion sostenible.

1 La gestidon del atun
rojo fue en el pasado un
ejemplo de gran fracaso L)

Esto ilustra como esta pesqueria se situaba en
las antipodas de lo que se entiende como una
gestion responsable. Las medidas de gestion
que se habian adoptado eran ineficaces vy, sobre
todo, la mayoria de los paises no se tomaban en
serio el control y monitoreo de esta actividad.

ICCAT estaba siendo retratada ante el mundo
como un ente ineficaz e incapaz de cumplir con
su responsabilidad de gestionar racionalmente
este recurso. De hecho, hubo iniciativas de llevar
el atun rojo ante la Convencion sobre el Comer-
cio Internacional de Especies (CITES). Se adop-
taron entonces medidas de gestion radicales y
eficaces para el atun rojo incluyendo no solo li-
mitaciones de captura sino medidas de ajuste de

(Bl Nuestro Comité opina... [SEFVicios

capacidad pesquera, épocas de veda, tamanos
minimos de captura, documentacion de captura
para garantizar la trazabilidad de cada individuo,
observadores a bordo y en las granjas de engor-
de, puertos designados para el desembarque,
registro de buques y granjas autorizados, etc.
Pero mas importante que las medidas fue el que
las autoridades de control se tomaron por fin las
C0osas en serio.

La gestion del atun rojo fue en el pasado un gran
fracaso. Hoy puede calificarse como un caso de
éxito y ejemplo de como, cuando las decisiones
de gestion se alinean con el consejo cientifico y
se adoptan medidas de control eficaces, la sos-
tenibilidad y utilizacion racional de las poblacio-
nes pesqueras es posible.

Se ha pasado de una situacion de alta sobreex-
plotacion a niveles de sostenibilidad en el espa-
cio de unos pocos anos gracias al enorme es-
fuerzo internacional en el que hay que destacar
el compromiso de los pescadores. Compromiso
con el cumplimiento y compromiso de colabora-
cion con la ciencia. Es tiempo para que después
de anos de sacrificio puedan beneficiarse de la
recuperacion de este recurso en un escenario de
gestion y pesca sostenible. m

Las capturas de attin rojo se han realizado, utilizando un enfoque gradual



