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Editorial revista§ ) alimentaria

E1l doble de conservacion, el doble de ventajas

Dentro de los procesos de elaboracién de alimentos, las tecnologias que permiten mejorar la conservacion tienen una
importancia especial. Los consumidores buscan alimentos que mantengan sus propiedades el maximo tiempo posible, y
los sistemas de conservacién contindian evolucionando para lograrlo.

Ademés de seguir mejorando las técnicas mas tradicionales como los tratamientos basados en la temperatura (congelacion,
esterilizacion, etc.) o el envasado, se unen tecnologias mas recientes como las altas presiones o el uso de plasma. Asi se
lo mostramos en las paginas siguientes.

Los avances en conservacion facilitan que los consumidores puedan acceder a alimentos nutritivos de forma mas sencilla
y comoda. Y permiten incluso crear nuevas categorias de alimentos que hace unos afios habria sido imposible imaginar,
como los platos que se pueden preparar calentdndolos tan solo unos segundos/minutos en el microondas.

También son fundamentales para mejorar el comercio de alimentos. Los productos que se conservan durante méas tiempo
pueden transportarse mucho mas lejos.

Por ultimo, no podemos olvidar que ademés de estos
objetivos de nutricion, comodidad vy transporte, los
envases deben cumplir una meta fundamental:
ser cada vez més sostenibles. La sociedad ya esté
concienciada de la necesidad de luchar contra los
plasticos, por lo que la busqueda de alternativas
se ha convertido en una prioridad para empresas
y centros de investigaciéon. Es un reto que todavia
tiene un largo recorrido por delante, y, como ya
venimos haciendo, les iremos contando los pasos
que se van dando.
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Medalla Europea al Mérito en
el Trabajo

Johnson  Controls  Building
Technologies & Solutions ha
recibido la “Medalla de Oro
Europea al Mérito en el Trabajo”
de la mano de la Asociacidon
Europea de Economia vy
Competitividad (AEDEEC).
El galardon ha reconocido
la trayectoria ejemplar de la
empresa en el ambito nacional y
europeo, gracias a sus practicas
e iniciativas que han apoyado
el espiritu y la conciencia
empresarial. El galardon, que
fue recogido por Manuel
Delgado, director general de la
compaiiia para Iberia, remarco
su labor como lider tecnolégico
y multindustrial a la hora de
ofrecer una gran variedad de
eleccion, innovacion y eficiencia
a sus clientes que fomentan el
desarrollo de las Smart Cities.
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Premio a la investigacion de la
eficiencia hidrica en el cultivo
de la chufa

La investigadora de la Universitat
Politécnica de Valéncia (UPV),

Nuria Pascual-Seva, ha sido
galardonada por la Sociedad
Internacional de Ciencias

Horticolas (ISHS, en sus siglas en
inglés) con el ISHS Young Minds
Award por sus estudios para
mejorar la eficiencia en el uso
de agua en el cultivo de la chufa.
En concreto, se ha premiado un
trabajo que exponia los ultimos
avances alcanzados en el Centro
Valenciano de Estudios sobre el
Riego de la UPV para conocer
las necesidades hidricas del
cultivo de la chufa, para asi poder
ajustar los volumenes de agua a
aportar mediante el riego a las
necesidades hidricas del cultivo.

m MAHOU
SANMIGUEL
Microcerveceria con los mas
altos estandares de calidad

La microcerveceria de Mahou
San Miguel ha obtenido la
certificacion  ISO 22000 vy
FSSC 20000, que garantiza el
cumplimiento de los maximos
estandares de seguridad
alimentaria en todo el proceso
de elaboracion de sus cervezas,
desde la compra de materias
primas hasta la entrega en el
punto final. Situada en el centro
de produccion que Mahou
San Miguel tiene en Alovera
(Guadalajara), esta planta se
convierte asi en la primera de
su categoria en recibir esta
acreditacion en nuestro pais.
Inicié su actividad en 2015 y
desde ella se han elaborado para
su lanzamiento al mercado 43
nuevas referencias.

{ralling Blanca
GE

Solidaridad con Burundi

GBfoods, grupo al que pertenece
Gallina Blanca, ha colaborado en
la misién médica humanitaria que
la Fundacion Clards llevé a cabo
en enero en el Hospital CMCK de
Buyumbura, capital de Burundi. Se
trata de la séptima expedicion en
la que participa la multinacional
espafiola junto con la fundacion
presidida por el Dr. Pedro Clarés,
prestigioso otorrinolaringdlogo y
cirujano plastico facial. Durante
la expedicion, un equipo de
diez especialistas se encargd
de realizar 60 intervenciones
quirdrgicas (principalmente cirugias
reconstructivas de cara, como labios
leporinos, tumores, traumatismos o
amputaciones faciales, y cirugias
de oido), atendié 120 consultas y
adapto 30 audifonos.
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Citricos en crisis por el desplome
de los precios

La Union  de Pequenos
Agricultores y Ganaderos (UPA)
ha dado la voz de alarma ante
las  instituciones  europeas
sobre la grave crisis que vive
el sector citricola espafiol. Los
precios en origen se hundieron
desde principio de campana
manteniéndose por debajo de los
costes de produccion. Mientras
tanto, es posible encontrar en los
comercios citricos provenientes
de Sudafrica e incluso de Egiptoy
Turquia. Tras los bajos precios se
esconden varios factores, entre
ellos el acuerdo con Sudafrica,
“injusto” en palabras de UPA,
que anade que lleva mucho
tiempo exigiendo “reciprocidad
en cuanto al cumplimiento de
la normativa fitosanitaria y de
mercado”.
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Batalla legal por el uso de la
marca “Carlos Moro”

Bodegas y Vifiedos Carlos
Moro lleva anos defendiendo el
correcto uso de sus marcas en el
mercado frente a la intencién de
exclusion por parte de Bodegas
Emilio Moro S.L. En diciembre, la
Oficina de Propiedad Intelectual
de la Unién Europea -EUIPO-
notificd su resolucion favorable
a la solicitud de caducidad
interpuesta por Bodegas Carlos
Moro (BCM) contra la marca
“Moro” registrada por Bodegas
Emilio Moro (BEM) al no
realizarse un uso efectivo por
un periodo de cinco afos. La
resolucion indica que “ninguno
de los documentos presentados
por el titular (BEM) acredita el
uso de la marca tal como ha sido
registrada (Moro)".

(acactat

Huelga de los trabajadores
de Cacaolat

Los trabajadores de esta
compaiiia fabricante de batidos
de cacao declararon una huelga
indefinida a comienzos del
mes de enero, para denunciar
que el calendario laboral, que
les obligaba a realizar turnos
de 12 horas un fin de semana
si y otro no, les dificultaba
la conciliacion familiar. Las
centrales aseguraban que
los primeros dias de huelga
indefinida el seguimiento entre
los 70 trabajadores de la linea
de produccion fue del 100%.
En consecuencia, en la fabrica
de Santa Coloma de Gramanet
afirmaban que no se habian
producido nuevos productos
de las diferentes gamas de
Cacaolat, asi como de leche
Letona. (Fuente: El Periddico).

LES SOLUTIONS RENES

Retiran productos infantiles por
sospechas de salmonela

La Direccién General de
Competencia, Consumo y
Represion de Fraudes de Francia
(DGCCRF) dio a conocer que
el Instituto Pasteur identificd
cuatro casos de Salmonella Poona
en bebés cuyas cepas estaban
genéticamente relacionadas. Los
bebés tenian entre dos y diez
meses y enfermaron entre agosto
y diciembre de 2018. Tres de ellos
tuvieron que ser hospitalizados. En
los dias anteriores a los sintomas,
habian consumido leche en polvo
de la misma marca producida por
la misma fabrica en Espana. Por
este motivo, las empresas Modilac
y Lactalis procedieron a retirar
sus productos fabricados en dicha
planta.
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A lo largo de la Historia, la humanidad ha sentido la
necesidad de conservar los alimentos para asegurar su
supervivencia. En pleno siglo XXI, la conservacion apuesta
por la [+D+i para garantizar la buena nutricion de la
poblacion, y para ello es imprescindible que la cadena
alimentaria controle desde la produccién al consumo. La
congelacion, el enlatado y otras técnicas de conservacion
de alimentos hacen posible que la comida pueda ser
preservada durante mucho mas tiempo y transportada

mucho mas lejos.
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:Cabe mas atun en el SUPERMERCADO

mundial?

Las capturas de atun rojo y blanco representan Unicamente el 6% de la produccion

mundial de tunidos

Josu Santiago. Jefe del Area de Gestién Pesquera Sostenible
Unidad de Investigacion Marina, AZTI

Josu Santiago.

Cuando hablamos de atun, en especial en la
cuenca mediterranea, normalmente lo asociamos
de forma directa con el atuin rojo. También con el
atun blanco, denominado comercialmente como
bonito del norte. Y, sin embargo, las capturas
mundiales de estas dos especies representan
Unicamente el 6% (277.000 toneladas) de la
produccion mundial de los atunes o tunidos. Y
es que el término “atun” comprende, ademas
del atun rojo y el atun blanco, especies muy
importantes tales como el listado, rabil y patudo,
conocidos como tunidos tropicales, asi como
los denominados pequenos tunidos tales como
melva, bacoreta, bonito, etc.

Dejando al margen los pequenos tunidos,
los principales atunes fueron objeto de una
produccion mundial de alrededor de 4,9 millones
de toneladas en 2017. El listado supuso el 56%,
el rabil (o “yellowfin”) el 31%, el patudo el 8%,
el atun blanco el 5% y finalmente, el atun rojo
el 1%. Estas especies estan distribuidas en los
distintos océanos vy, de esta forma, el 68% de la
captura mundial se dio en el Pacifico, el 20% en
el Indico y el 12% en el Atlantico.

Todas estas capturas estan reguladas por las
cinco Organizaciones Regionales de Pesca
atuneras existentes en el mundo. Los acronimos
de estas organizaciones internacionales son
ICCAT, IOTC, IATTC, WCPFC y CCSBT vy su
funcién es velar por la explotacion racional
de los recursos atuneros, basada en el mejor
conocimiento cientifico. Los recursos atuneros
son catalogados seglin la abundancia de la
poblacion vy el nivel de mortalidad pesquera
que soportan. Y el objetivo de gestion es que
las poblaciones se exploten en el Rendimiento
Maximo Sostenible (RMS), conjugando asi la
sostenibilidad con la 6ptima utilizacion.

Si la poblacion esta por encima de su nivel en
el RMS vy la mortalidad esta por debajo del nivel
en el RMS se dice que la poblacién no esta
sobreexplotada y no se esta sobrexplotando, es
decir, estd saludable (“verde” usando el simil de
un seméforo). Si, por el contrario, la poblacion
estd por debajo del nivel RMS y la mortalidad
es superior a la del RMS, entonces se dice
que la poblaciéon esta sobrexplotada y se esta

El 79% de las capturas se
estarian realizando sobre
stock de atunes saludables




sobrexplotando (“rojo”). Situaciones intermedias
se catalogarian en “dmbar” siguiendo el mismo
simil.

Teniendo en cuenta el diagnostico mas reciente
de las poblaciones atuneras, solamente el 11%
de las capturas mundiales se estaria realizando
sobre especies calificadas en “rojo”. Por el
contrario, el 79% de las capturas se estarian
realizando sobre stock de atunes saludables.

Y el 10% restante se encuentra en situacion de
“ambar”. En el siguiente diagrama se representa
la situacion de las diferentes especies (SKJ-
Listado, YFT-rabil, BET-patudo, ALB-atun
blanco, BFT-atun rojo) en los distintos océanos
(PAC-Pacifico, IND-Indico, ATL-Atlantico).

Las poblaciones que se encuentran actualmente
en “rojo” (abundancia de la poblacion inferior a
la 6ptima y mortalidad pesquera mayor que la
optima -entendido como 6ptimo el nivel en el
RMS) son el rabil del océano Indico, el patudo
del Atlantico y el atun rojo del Pacifico. Las
organizaciones |IOTC y WCPFC han adoptado
medidas de gestion durante 2018 para revertir
las situaciones del rabil del Indico y del atun rojo
del Pacifico. Desafortunadamente ICCAT no fue
capaz de acordar medidas para el patudo del
Atlantico en 2018, si bien se espera que, en su
proxima reunion anual, en noviembre de 2019
en Curasao, se logre alcanzar un acuerdo para
recuperar esta poblaciéon a niveles sostenibles.

Pero ;cuanto atun se va a poder pescar en el

YAl Nuestro Comité opina... [SEFViCios

El rabil del
Indico, el
patudo del
Atlantico
y el atun
rojo del
Pacifico
estan en
rojo

mundo sobre stocks saludables? Una vez que
se logre llevar a todas las poblaciones atuneras
a situaciones 6ptimas y pasemos de las actuales
79% a que el 100% de las capturas se realicen
sobre poblaciones saludables, las capturas en el
RMS se estima que ascenderan a 5,1 millones
de toneladas. Es decir, con las 4,9 millones
de toneladas de capturas anuales, estariamos
ya actualmente pescando al 96% de ese nivel
maximo teorico.

Porlotanto, pocomargen le quedaal supermercado
mundial para abastecerse de mas atun. Teniendo
en cuenta ademas que los objetivos de gestion
pesquera estan desplazandose progresivamente
hacia parametros mas conservadores que el
tradicional nivel de RMS, no es esperable que la
futura produccion mundial de atiin supere la cifra
de 5 millones de toneladas anuales. m

Capturas mundiales de las diferentes especies de tinidos (SKJ-Listado, YFT-rabil, BET-patudo, ALB-attn blanco, BFT-atuin rojo) en los distintos océanos
(PAC-Pacifico, IND-Indico, ATL-Atlantico), segtn el estado de la poblacién (en verde se indican las poblaciones saludables).





